ICS 67.020
X 24

T/GXAS

z (2 (i i

T/GXAS 056—2020

BERRKE 7R BREARIE

Processing technical regulations of passion fruit harvesting, grading
and packaging

2020 - 08 - 05 %5 2020 - 08 — 11 =Ljis

IrAtREART=S % fn






T/GXAS 056—2020

BB
AFFHERIEGB/T 1. 1—2009% H I 4R B o
AFRAER T VE RS
APRHERC AL PR RS LB EARAF . TR EGMBHAERAR .. Bkl
BHAER W2
LB, BN AT EEE. EE

AP RN RS BB, BXE. Bifle. B¢
RN '






T/GXAS 056—2020

BERRKE. 7R BESARRE

1 SEE

IARMERLE T EH &R (Passiflora edulis) FIARIENE (. K. 2R E 0. FUEER. K477
T R AARR S PR, Bk
Apr e T R A R TR AR

2 MuMsIAxH

AN SRS F A SRR R AT e ML H A 5] SCrE, AT H A IR AR E A8 3C
fRo FLEAEHIAM G SO, HEHRA CERETE MBS &M T304

GB/T 191 fudsfigiz Elntrd

GB 2762 HEmMZEEZHE BMTIGEARE

GB 2763 E M AEERANE B AR 2 R F B &

GB/T 12456 & &b+ & BRI 2

GB/T 23351 HrfEf/KRMESR 1Al

GB/T 33129 CHrff KA. Bt 3 FA B 12 find FH e /E AR

NY/T 491 PG4

NY/T 1394 FRWIEHA KA

NY/T 1778 K R AFehril @

NY/T 2637 KRB AEVEETEY & &10E Frifiak

3 AIBMZEX

GB/T 23351+ NY/T 49155 i) LA T FIARIE A E SC& A T A5
3.1

BER passion fruit

R EZ MR PR ERL (Passifloraceae) , Pidkik)@ (Passiflora Linn) fHSZ, WiG#HRE
HE R (Passiflora edulis Sims forma flavicarpa) 148 R H HF £ (Passiflora edulis Sims forma
edulis) NIIRAIMEER.

4 R

4.1 NFFE NY/T 1394—2007 1 4. 2 A1 4. 3 fIAHCHEE

4.2 EERBONH ZAEIE I RGAE NAE 6 Rk AR B e i B2 IR A fEER

4.3 JLSRIgGR— Rt

4.4 RSN REARYE SR EOR OREE AN . RO R I B AR SRR PR R S IR . X R R
PRHUR . VR BRI, BRI W R AT AR b B .



T/GXAS 056—2020

4.5 SRJFRSENFENFEEM (HE) , EPGERAL, &R ES .

5 BERERR

5.1 HEREEM RGBS ER (BFea&RE) MERMBRLSHAER (BFHE

. ARAFERE .

5.2 BEREEHGS N EERMIN LA T &FRHE, I TAVEREEA RN T AR B hn 1A

5.3 SO HEROTERY
FiET A

AT

5.4 HERERDNININ: FF. —R. —H.

6 FREEX

6.1 HREAFHER

RIFFER 1 HIRUE o

Tt 1 A RS R Y

*1 BHREFERREEX

PR AR, LA A R B R A A

#ok
g
e —2 4
B SRR AR R R R (0 (0%, ROk EI AL |, 5o
AR B, WSz, BRREES, ORI ML, ToR R Rk, TR R,
IR
B
100 70 55
wpE (> Ok
R P
90 60 50
AR
BRI g
65 55 50
RIS (> R
REAT mm =
s U S
60 50 45
AR
TRl 2. A W | R 25, AR
Rl k. FH. ‘ ‘
o e s | W W | E L MG S
%ﬂ%% ﬁwg%% RUPEIEG . CRRES | V. GERA
] ’ Y s b, BT | SRR G, SRIGT
P S RSN, R R e
A BRI AR A RTTR | BRIk R R

ot YRR )
LA e e B
BTG K
RER M 3%

I10%, ANFEM ™ il B A A
W s TR TR
A, AR SRR
OFTNIE

FR120%, AN 77 i 4 A4 A
W s T TR
A, AR SRR
OTNIE




T/GXAS 056—2020

6.2 THAMIBEBRER

RIFT &3 2 HIRLE -

=2 THAMIBEBEERREBEK
I TR &R
=
gk —% —%%
B S N Y S B 2NN T i 2 TR S RERE
BEARTIR R BERLF, Brifiid, TomR KRk, TR
JRILG, SCVFAAIEAS R S o &= 1) SR T B
RitZ / (g/100g) = 30 25 20
AEMEEEY S R, (0 = 16 14
SR (B ERER) / (g/100 g) = 3.0

6.3 REMIBFHER

6.3.1

AT AARAE 6. 2 IE K.

6.3.2 RITCHGHERICVEA AN 25 KR 2 2R B AR A, PN € i AN 50 56 SR T ke AN 19

K BB R 20%.

6.3.3 NAFHEIR 3 HHE.
=3 ERMIBEERRETRIENR
T H K2R — —4
S AN A S S R/ (%) 5 10 20
Rz / (mm) 30~40 20~30 =408<20
REZEE/ (mm) 2.5~8.0

6.4 BmREEX

NFE4E GB 2762, GB 2763 [HLE .

7 WA

7.1 BARER, BRE. RIEE. REH®RE

FNY/T 491 (R E AT
7.2 Ritx

FNY/T 491 (R E AT
7.3 ALRMERY

FENY/T 2637 IR PAT




T/GXAS 056—2020
7.4 B
F%GB/T 124561 HLE AT
7.5 REEE
WORE R AR Ve, B0, IR RO S e Bl v o 2

.6 TSRAMEIE

~

1%GB 27621 E AT
7 RBARKKREE

%GB 27638 5E ) 77 10 58 o

~

~

.8 BIFE

FENY/T 491 E AT

(o]

56 FR

8.1 HIHX
A=, F—wbfh. F—300, F—F%. [ % IR o — M.
8.2 FIEMM

8.2.1 HYERMALIT:
—— g, WA AT ERE R NRE, WA EEY RVFH — € IR E;
—RPRAVH ST EARFEHIE KR ER, (BEAFEHE T —H R 2K,
——HRRVH 100N EARFLME M EZR, EHAFEHE T LA EER,
—— ZGUR AV 10T & A S ZOUE A BT EOR, (HANNA PR 2 B3 o B AN e B F I
o
8.2.2 FRIRIIH MR & AKRHERLE ZORIT,  AUE IS dh 545
8.2.3 AVFEEHUEM H R — BT ROV 5, e EARA R R BRSOy I HETH 5
8.2.4 HVFERINIE LA B R - S it 5
8.2.5 FIRIH AT EAISHEME ZORN, SVFHZAHRHUE AT B . BRa REirra Ak
FUE ORI, FE IR bty G A% R EAGAE RAA AT E A SR AERNUE BRI, HE 2™ dhoN
ANEHE

9 & ARE. A%

9.1tk ¥

9.1.1 HEEBERFRENTTA NY/T 1778 FIHLE .
9.1.2 FEMAMILEEREIZ RN TFA GB/T 191 [ER,



T/GXAS 056—2020
9.2 B%

9.2.1 AERBIEEFS GB/T 33129 FIME . CEMBIN TR ILE L TR, BFiE/KEE, fF6EKHM
KB SR T SR E (R ER

9.2.2 AE M. REZELEEE RN DR, BN EERSM. B0, S, KRG
—, kRS 48, 8% MR



T/GXAS 056—2020

Mt & A
(R P 3RD
BEREERBHEARESHREESE ISR

RAL EA L EA 225 T A ROE BRSO KAl s MR E S fahs LS -

*A 1 BEREERVHAREEHRAESEIER

o &%E P W R OR Y
(B0 (h) <
. 6 REFFAL RS, RABICORE T, Mgty ie. 120
AT (4 7 RIEFFANG AR, RABEONRE S, Mrgitoyiiie. 96
EREE 8 R R, RPN, gt R e, 72
) 9 RIS, A e, Mgt s, 48
10 RIS, RABIG R, Mgy, 24
6 RIFFAENE Pz 3, RABEONRE G, Mrgitnin B, 120
FORBRAZ 7 RIFFAENE R, RABIE R G, Mgty B, 96
GHEEE NG 8 R RS, RABE N, gy R, 72
EAREIS ) 9 RN, RABE NS E, FTrgiehEe. 48
10 REFHEN SO, RABG e G, Mgy, 24

AR &L LA J\RKZE  JLAKER

Al RRBRATHEFTRKABESEE

Ak




T/GXAS 056—2020

TURREE TR

ElA2 RRERZMEFRKBESEE




e N RSN [E B b i
HERRA. 2. SRR
T/GXAS 056—2020
IR AR HEAL P2 gt E ]
TR RIS



Zigen W T i L

200) o 34 & (E & 9) &)

ETHEHER AR T/IGXAS 056—2020 ( BHF IR . ek,
AR ARG ) FAFRIESS 1 SHEBURRY A S

I EAREAL A HEE T/CXAS 056—2020 KEHEERK. &
AEFARAEY BHRIFES 1 555%E, B 2022 F 10 A
7THASEH, IFULE LA .
Mif: T/CXAS 056—2020 € B HFERK. 2% LEHA
MEY 41 2 |

§

\0107010,%"’)



LigEs
T/GXAS 056—2020 { A &A%, e, WAEBAMNE)
55 1 S EB0R

HLSm B B SCfEw (GB/T 12456 AR BB il £) %%
A GGB 12456 BT AE R BERFEBRHMNE) .



	前 言
	百香果采收、分级、包装技术规范
	1　范围
	2　规范性引用文件
	3　术语和定义
	3.1　 

	4　采收
	4.1　应符合NY/T 1394—2007中4.2和4.3的相关规定。
	4.2　适宜采收期及储运的成熟度应在6成熟以上且判定依据宜参照附录A的要求。
	4.3　果实应成熟一批采收一批。
	4.4　采收时应根据品种要求保留果柄。采收过程中做到轻采轻放，严防果实机械损伤。对机械伤果、病虫果、落地果、
	4.5　采后果实应装入周转箱（框），放置阴凉通风处，避免阳光直射。

	5　分类与分级
	5.1　百香果按照品种分为黄果型杂交种百香果（包括黄金百香果等）和紫果型杂交种百香果（包括紫香、台农百香果等
	5.2　百香果按照用途分为鲜食型百香果和加工型百香果两类，加工型包括汁用加工型和果皮加工型。
	5.3　鲜食型百香果包括黄果型杂交种百香果和紫果型杂交种百香果，加工型百香果仅包括紫果型杂交种百香果。
	5.4　百香果等级分为3个级别：特级、一级、二级。

	6　质量要求
	6.1　鲜食型百香果
	应符合表1的规定。

	6.2　汁用加工型百香果
	应符合表2的规定。

	6.3　果皮加工型百香果
	6.3.1　应符合本标准6.2的要求。
	6.3.2　果实无皱缩或允许有不影响去除蜡质层果皮的轻微皱缩，疮痂和色泽不均匀等果面缺陷不得超过水果总表面积的2
	6.3.3　应符合表3的规定。

	6.4　食品安全要求
	应符合GB 2762、GB 2763的规定。


	7　检验方法
	7.1　基本要求、单果重、果实横径、果面缺陷
	7.2　果汁率
	7.3　可溶性固形物
	7.4　总酸
	7.5　果皮厚度
	7.6　污染物检验
	7.7　农药最大残留量
	7.8　容许度

	8　检验规则
	8.1　检验批次
	8.2　判定规则
	8.2.1　容许度具体如下：
	8.2.2　检验项目全部符合本标准规定要求时，判定该批次产品合格。
	8.2.3　容许度规定的百分率一般以质量为基准计算，如包装上标有果个数，则应以果个数为基准计算。
	8.2.4　容许度的测定以抽检包装件的平均数计算。
	8.2.5　检验项目中有不符合本标准规定要求时，允许按相关规定进行复检。复检结果全部符合本标准规定要求时，判定该


	9　标志、标签、包装
	9.1　标志、标签
	9.1.1　销售包装的标签应符合NY/T 1778的规定。
	9.1.2　产品外包装储运图示应符合GB/T 191的要求。

	9.2　包装
	9.2.1　百香果包装宜符合GB/T 33129的规定。包装材料应无毒无害无异味，防透水性好，符合国家相关食品标
	9.2.2　不同品种、不同等级的百香果应分别包装。同一包装内的百香果品种、类别、等级、规格应当一致。每一批次的包



	附　录　A（资料性附录）百香果适宜采收期及储运的成熟度参考指标



