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前 言 

本文件参照GB/T 1.1—2020《标准化工作导则  第1部分：标准化文件的结构和起草规则》和 

GB/T 17924—2008《地理标志产品标准通用要求》的规定起草。 

请注意本文件的某些内容可能涉及专利。本文件的发布机构不承担识别专利的责任。 

本文件由南丹县农业农村局提出并宣贯。 

本文件由广西标准化协会归口。 

本文件起草单位：南丹县农业农村局、南丹县市场监督管理局、南丹县农业技术推广站。 

本文件主要起草人：吴秀高、韦丽娜、冯红柳、莫启利、黄威松、罗先造、黄世锦、谭云秀、莫珩、

黄丽欢、冯小青、莫刚、何岸玲、韦克虹、宋自爽、劳泳、马冬萍、韦奕延。 
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地理标志农产品  南丹巴平米 

1 范围 

本文件界定了地理标志农产品南丹巴平米的术语和定义，规定了地理标志农产品南丹巴平米的地域

保护范围、特定生产要求和质量要求，描述了相应的检验方法和检验规则，规定了标志、标签、包装、

运输、贮存和保质期等方面的要求。 

本文件适用于广西壮族自治区南丹县生产的地理标志农产品南丹巴平米。 

2 规范性引用文件 

下列文件中的内容通过文中的规范性引用而构成本文件必不可少的条款。其中，注日期的引用文件，

仅该日期对应的版本适用于本文件；不注日期的引用文件，其最新版本（包括所有的修改单）适用于本

文件。 

GB/T 191  包装储运图示标志 

GB/T 1354—2018  大米 

GB 2715  食品安全国家标准  粮食 

GB 4806.7  食品安全国家标准  食品接触用塑料材料及制品 

GB/T 5491  粮食、油料检验  扦样、分样法 

GB/T 5492  粮油检验  粮食、油料的色泽、气味、口味鉴定 

GB 7718  食品安全国家标准  预包装食品标签通则 

GB/T 8321.10  农药合理使用准则（十） 

GB/T 15683  大米  直链淀粉含量的测定 

GB/T 17109  粮食销售包装 

GB/T 22294  粮油检验  大米胶稠度的测定 

GB/T 34343  农产品物流包装容器通用技术要求 

JJF 1070.3  定量包装商品净含量  计量检验规则  大米 

LS/T 1231  稻米加工技术规程 

NY/T 5010  无公害农产品  种植业产地环境条件 

3 术语和定义 

下列术语和定义适用于本文件。 

3.1 

地理标志农产品南丹巴平米  Agro-product of geographical indication—Nandan Baping rice 

在第4章规定的保护范围内，按第5章要求生产，产品质量符合本文件要求的大米。 

4 地域保护范围 

南丹巴平米地理标志地域保护范围包括：广西壮族自治区河池市南丹县所辖的城关镇、芒场镇、六

寨镇、月里镇等4个镇共45个行政村。地域保护范围东经107°08′20″～107°36′24″、北纬24°52′

20″～25°34′50″，地域保护范围图见附录A。 
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5 特定生产要求 

5.1 产地 

5.1.1 立地条件 

生态环境良好、光照充足，海拔500
 
m～1

 
000

 
m。地貌以喀斯特地貌谷地和洼地梯田为主。年平均

降水量1
 
470.2

 
mm，无霜期307

 
d，日间平均气温17.2

 
℃，夜间平均气温6.6

 
℃，昼夜温差大。土壤以粘

性黄土为主，耕层深厚、土质粘重，有机质含量丰富，保水、保肥性能较强。 

5.1.2 产地环境 

应符合NY/T 5010的要求。 

5.2 品种选择 

选择通过审定的水稻品种或本地常规稻，如杂交稻中浙优8号、常规稻巴平玉粒香稻等。 

5.3 生长期 

宜一年种植一造，在4月中旬播种，9月中旬收割。 

5.4 种植方法 

常规稻每667
 
m
2
抛插2万穴，每穴3～4株；杂交稻每667

 
m
2
抛插（1.2～1.7）万穴，每穴2株。采用

宽行窄株或宽窄行种植。 

5.5 施肥管理 

5.5.1 基肥 

以有机肥为主，每667 m
2
施腐熟农家肥800 kg～1 500 kg，配合腐植酸缓释肥40 kg～60 kg。 

5.5.2 追肥 

移栽5
 
d～7

 
d后，每667

 
m
2
施尿素7.5

 
kg～10.0

 
kg，移栽15

 
d后，每667

 
m
2
施氯化钾3

 
kg～5

 
kg，并视

苗情每667
 
m
2
补施尿素3

 
kg～5

 
kg。 

5.6 水分管理 

按以下时期进行灌溉： 

—— 返青期保持浅水层； 

—— 分蘖期湿润灌溉，苗数达到目标穗数的 80％～90％时，开始露田和晒田，采取多次轻晒； 

—— 幼穗分化后，灌水并保持浅水层至抽穗扬花期； 

—— 灌浆成熟期间歇灌溉、干湿交替。收获前 7d断水。 

5.7 病虫害防治 

5.7.1 基本原则 

以农业防治、生物防治以及物理防治为主，药剂防治为辅。 

5.7.2 农业防治 

采用下列方法： 

—— 选用综合抗性强的品种，品种定期轮换； 

—— 播前做好种子消毒处理； 

—— 清理田园浮渣、垃圾，清除菌核； 

—— 采用合理耕作制度、轮作换茬、健身栽培等农艺措施。 

5.7.3 生物防治 

采取种养（稻-鸭、稻-鱼、稻-蛙等）结合、保护虫害天敌，利用及释放天敌进行防治。 
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5.7.4 物理防治 

采用性诱瓶、黑光灯、频振式杀虫灯等物理装置诱杀害虫。 

5.7.5 药剂防治 

发生初期用对口农药及时防治。农药使用应符合GB/T 8321.10的要求。配制药液时采用二次稀释法，

施药时宜提高雾化效果。收获前35
 
d，应停止用药。 

5.8 采收 

完熟期后收割，可采取人工收割或机械收割的方式，采收后及时干燥。 

5.9 加工 

按照LS/T 1231的规定执行。 

6 质量要求 

6.1 感官 

应符合表1的规定。 

表1 感官要求 

项目 
要求 

常规稻 杂交稻 

形状 米粒呈细长或长椭圆形，颗粒大小均匀 

色泽 米粒洁白透明；蒸煮后饭粒油亮 米粒洁白透明；蒸煮后饭粒有光泽 

气味 蒸煮后米饭香味较浓 蒸煮后米饭淡香  

口感 食用口感韧滑、回甘味浓 食用口感软硬适中 

6.2 理化指标 

应符合表2的规定。 

表2 理化指标 

项目 指标 

胶稠度（mm）                                 ≥ 60 

直链淀粉（g/100
 
g）                  13～17 

碎米含量（％） 

符合GB/T 1354—2018表1大米质量指标中相应大米的二级指

标要求 

加工精度 

不完善粒含量（％） 

水分含量（％） 

杂质含量（％） 

黄米粒含量（％） 

互混率（％） 

6.3 食品安全指标 

产品及其真菌毒素限量、污染物限量、农药最大残留限量应符合GB 2715的规定。 

6.4 净含量 

应符合《定量包装商品计量监督管理办法》的规定。 
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7 检验方法 

7.1 感官 

按GB/T 5492规定的方法进行测定。 

7.2 理化指标 

7.2.1 胶稠度 

按GB/T 22294规定的方法进行测定。 

7.2.2 直链淀粉 

按GB/T 15683规定的方法进行测定。 

7.2.3 其他 

按GB/T 1354规定的方法进行测定。 

7.3 食品安全指标 

按GB 2715的规定执行。 

7.4 净含量 

按JJF 1070.3规定的方法进行测定。 

8 检验规则 

8.1 组批 

同一产地、同一品种、同一生产技术、同一时期采收、同一包装规格的产品作为一个检验批次。 

8.2 抽样 

按GB/T 5491的规定执行，抽样数量应满足检验要求。 

8.3 出厂检验 

出厂检验项目按第6章的规定检验。 

8.4 判定规则 

8.4.1 检验项目的检验结果全部符合本文件规定时，判定该批产品合格。 

8.4.2 如有检验项目的检验结果不符合本文件规定时，可在原批次产品中双倍抽样复检，复检后仍不

合格的，判定该批产品不合格。 

9 标志、标签 

9.1 产品销售包装标志的使用应符合《农产品地理标志管理办法》的规定。 

9.2 标签内容包括产品名称、产地等信息，其他应符合 GB 7718 的规定。 

9.3 包装储运图示标志应符合 GB/T 191的规定。 

10 包装、运输 

10.1 包装 

10.1.1 产品销售包装应符合 GB/T 17109 和国家有关食品卫生的规定。 

10.1.2 所有包装应牢固，不泄露物料；包装材料及容器应清洁、卫生、干燥、无毒、无异味，应符合

GB 4806.7、GB/T 34343的规定。 
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10.2 运输 

运输工具应清洁、干燥、有防雨设施，不应与有毒、有害、有腐蚀性、有异味物品混运。运输过程

应注意防雨淋、防潮、防污染。 

11 贮存和保质期 

11.1 应贮存在清洁、无异味、温度湿度适宜的仓库或场所内，并注意防虫、鼠、鸟和防晒、防潮，不

应与有毒有害物质或引起异常气味的物质混存。库房应坚固，具有防潮、隔热等性能。 

11.2 在满足上述包装、运输和贮存条件下，保质期不应低于 3个月。 
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A  
A  

附 录 A  

（资料性） 

地理标志农产品南丹巴平米地域保护范围 

见图A.1。 

 

 
 

图A.1  地理标志农产品南丹巴平米地域保护范围图 
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