
ICS   67.080.01 

CCS  

GXAS
B 31 

团 体 标 准 

T/GXAS 419—2022 

 供港澳瓜类茄果类蔬菜包装和冷链运输 

操作规程 

Code of practice for packaging and cool chain transport of 

melon and solanaceous vegetables for Hong Kong and Macao 

2022 - 12 - 23发布 2023 - 12 - 29实施 

广西标准化协会 发 布 





T/GXAS 419—2022 

I 

目 次 

前言 ................................................................................. II 

1  范围 ............................................................................... 1 

2  规范性引用文件 ..................................................................... 1 

3  术语和定义 ......................................................................... 1 

4  基本要求 ........................................................................... 2 

5  瓜类茄果类蔬菜验收 ................................................................. 2 

6  预冷 ............................................................................... 2 

7  包装 ............................................................................... 2 

8  冷链储存 ........................................................................... 3 

9  冷链运输 ........................................................................... 3 

10  质量管理要求 ...................................................................... 5 

11  产品追溯与召回 .................................................................... 5 

附录 A（资料性）  供港澳瓜类茄果类蔬菜包装材料 ......................................... 6 

附录 B（资料性）  供港澳瓜类茄果类蔬菜冷链运输流程图 ................................... 7 

参考文献 .............................................................................. 8 





T/GXAS 419—2022 

II 

 前 言 

本文件参照GB/T 1.1—2020《标准化工作导则  第1部分：标准化文件的结构和起草规则》的规定

起草。 

请注意本文件的某些内容可能涉及专利。本文件的发布机构不承担识别专利的责任。 

本文件由广西贺州市农业投资集团有限公司提出、归口并宣贯。 

本文件起草单位：贺州市正地发展有限公司、贺州市八步区农业农村局、贺州市市场监督管理局。 

本文件主要起草人：何建心、刘文剑、黄维成、张园园、廖曼玲、袁蕊、高庆、谢送、叶大须、凌

秋漫、莫丽祯、黄涛、欧宗柳、邓武、邹金秀。 

 





T/GXAS 419—2022 

1 

供港澳瓜类茄果类蔬菜包装和冷链运输 

操作规程 

1 范围 

本文件确立了供港澳瓜类茄果类蔬菜包装和冷链运输操作的程序，界定了供港澳瓜类茄果类蔬菜

包装和冷链运输操作涉及的术语和定义，规定了供港澳瓜类茄果类包装和冷链运输操作的基本要求、质

量管理、产品追溯与召回的要求及瓜类茄果类蔬菜验收、预冷、包装、冷链储存、冷链运输的操作指示。 

本文件适用于广西壮族自治区行政区域内供港澳瓜类茄果类蔬菜包装和冷链运输操作企业，其他

企业可参照执行。 

2 规范性引用文件 

下列文件中的内容通过文中的规范性引用而构成本文件必不可少的条款。其中，注日期的引用文件，

仅该日期对应的版本适用于本文件；不注日期的引用文件，其最新版本（包括所有的修改单）适用于本

文件。 

GB/T 23346  食品良好流通规范 

GB 28009  冷库安全规程 

GB 29753  道路运输  食品与生物制品冷藏车  安全要求及试验方法 

GB 31605  食品安全国家标准  食品冷链物流卫生规范 

SB/T 10158  新鲜蔬菜包装与标识 

SB/T 10728  易腐食品冷藏链技术要求  果蔬类 

SB/T 10729  易腐食品冷藏链操作规范  果蔬类 

SN/T 0263  出口商品运输包装  聚苯乙烯泡沫箱检验规程 

SN/T 0266  出口商品运输包装  钙塑瓦楞箱检验规程 

SN/T 4529.2  供港食品全程RFID溯源规程  第2部分：蔬菜 

3 术语和定义 

SB/T 10729界定的以及下列术语和定义适用于本文件。 

冷链运输  cool chain transport 

根据用户要求和物品特性，在物品始终处于保持其品质所需低温环境中，应用各种专用设备和工具，

对物品进行订单处理、分拣、装载、在途、交接与卸货等作业，按时送达指定地点的实体物流过程。 

供港澳瓜类茄果类蔬菜  melon and solanaceous vegetables for Hong Kong and Macao 

在取得供港澳蔬菜检验检疫备案基地内生产，并在取得供港澳蔬菜检验检疫备案生产加工企业内

加工的，以供应港澳市场为主的瓜类蔬菜和茄果类蔬菜。瓜类蔬菜包括但不限于南瓜、丝瓜、苦瓜、毛

节瓜、西葫芦、佛手瓜、瓠瓜等，茄果类蔬菜包括但不限于茄子、辣椒、番茄等。 

预冷  pre-cooling 

果蔬采收后为及时去除田间热、抑制呼吸作用、保持果蔬的鲜度，将其迅速冷却到适宜温度的过程。 

[来源：SB/T 10729—2012，3.1] 

冷水预冷  cold water precooling 

使用冷水喷淋或将瓜类茄果类蔬菜浸泡在冷水中，使瓜类茄果类蔬菜达到适宜温度的冷却方式。 
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压差预冷  pressure precooling 

用风机强制循环冷风，在果蔬通风包装箱（包装箱必须开孔）的两侧产生压力差，使冷风从通风包

装箱内部穿过，以对流换热的形式带走箱内果蔬热量的冷却方式。 

[来源：SB/T 10729—2012，3.7] 

4 基本要求 

瓜类茄果类蔬菜冷链运输卫生应符合 GB 31605 的要求。 

种植基地或生产（收购）加工企业应具备合法的营业执照及相关资质证照，满足 GB/T 23346 的要

求。 

种植基地或生产（收购）加工企业应当向海关备案。 

应有相应的人员要求。从事瓜类茄果类蔬菜冷链运输各环节工作的人员，应接受相关知识和技能

培训，具备相应的能力，达到相应的岗位技能要求后方可上岗。 

应有相应的管理制度要求。 

当瓜类茄果类蔬菜冷链运输关系到公共卫生事件时，应按照有关部门的要求，做好健康防护与监

测。 

5 瓜类茄果类蔬菜验收 

应按国家有关规定索取瓜类茄果类蔬菜产品的供货、检疫、检测证明和购货凭据等相关证明和凭

据，经过查验，登记来源地、品种、凭证号等信息。 

瓜类茄果类蔬菜应无机械伤、病虫害、腐烂、畸形、冻害、冷害。 

6 预冷 

应根据瓜类茄果类蔬菜的特性选择适宜的预冷方式，以冷水预冷和压差预冷为主。预冷温度参照

SB/T 10728附录 A的相关要求。 

预冷应使用专用设备，并按照预冷设备使用说明的要求进行操作。不应使用控温运输工具代替预

冷设备进行预冷。 

预冷过程应记录该批次预冷操作瓜类茄果类蔬菜数量、进出货温度、时间等。 

预冷后的瓜类茄果类蔬菜应尽快冷藏运输，暂时不可运输流通的应置于适宜温湿度贮存环境中，

避免温度回升。 

7 包装 

包装材料及容器 

7.1.1.1 应可保护所包装的新鲜瓜类茄果类蔬菜避免磕碰等机械损伤，满足新鲜瓜类茄果类蔬菜的呼

吸作用等基本生理需要，减轻新鲜瓜类茄果类蔬菜在贮藏、运输期间病害的传染。 

7.1.1.2 应可承受装卸过程中的人工或机械搬运、所码放物品的重量、运输过程中的挤压和震动及预

冷、运输和储存过程中的低温和高湿度。 

7.1.1.3 应节能、环保、安全、便捷、适宜、清洁、无毒、无污染、无异味，具有一定的防潮性、抗

压性，应可回收利用或可降解。 

7.1.1.4 供港澳瓜类茄果类蔬菜主要包装材料及容器见表 A.1，主要包装内支撑物和衬垫物见表 A.2。 

7.1.1.5 泡沫箱应符合 SN/T 0263的规定；钙塑瓦楞箱应符合 SN/T 0266 的规定。 

包装方式 

瓜类茄果类蔬菜应根据大小、质量、色泽等指标采用机械或人工方法进行分级，应根据瓜类茄果类

蔬菜特性合理选择以下包装方式： 

—— 按容量填装：用人工或用机器将产品装入包装容器，达到一定的容量、重量或数量； 
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—— 托盘或单个包装：将产品装入模具托盘或进行单独包装，减少摩擦损伤； 

—— 定位包装：将产品小心放入容器中的一定位置，减少瓜类茄果类蔬菜损伤； 

—— 消费包装或预包装：为了便于零售而采用有标识定量包装； 

—— 薄膜包装：单个或定量瓜类茄果类蔬菜用薄膜包装，薄膜可用授权使用的杀真菌剂或其他

化合物处理，减少水分散失，防止产品腐烂； 

—— 气调包装：减小氧气浓度，增大二氧化碳浓度，降低产品的呼吸强度，延缓后熟过程。 

包装操作 

7.3.1.1 包装前应在包装箱底部放置 1～2 个冰瓶或冰袋，使用牛皮纸将冰瓶、冰袋与瓜类茄果类蔬菜

隔离，防止直接接触造成冻伤冻熟。 

7.3.1.2 可在包装箱内使用衬里、衬垫、平垫等材料，减少新鲜瓜类茄果类蔬菜的挤压或摩擦。 

7.3.1.3 可使用塑料油膜衬里或塑料袋保持新鲜瓜类茄果类蔬菜的水分。大多数新鲜瓜类茄果类蔬菜

产品可采用带有细孔的塑料薄膜进行包装，使新鲜瓜类茄果类蔬菜与外界空气流通，避免潮湿。可采用

普通塑料薄膜密封产品，调整空气浓度，减少瓜类茄果类蔬菜呼吸和后熟所需的氧气含量。 

7.3.1.4 封箱时，包装不应密封，应预留透气孔。 

8 冷链储存 

应根据瓜类茄果类蔬菜特点配备相适应的冷库，冷库应根据其容积、日常操作及所处地域等情况

配备通风换气设备、温湿度显示和记录装置。 

瓜类茄果类蔬菜入库前，应将库房温湿度预先降至或略低于瓜类茄果类蔬菜贮藏要求的温湿度，

瓜类茄果类蔬菜的贮藏温湿度参见 SB/T 10728 附录 A的要求。 

当冷库温湿度超出设定范围时，应立即采取纠正行动和应急措施，并如实记录超出的范围和时间，

同时检查在库瓜类茄果类蔬菜质量，并进行相应处理。冷库温度波动范围应≤2
 
℃。 

不同品种、规格、批次的瓜类茄果类蔬菜应分别堆垛。堆垛不应影响库房内气流组织。储存的瓜

类茄果类蔬菜与库房墙壁间距≥30
 
cm，与地面间距≥10

 
cm，与天花板顶距≥50

 
cm，堆垛间距≥10

 
cm。 

冷库中不应带水作业，冷库安全应符合 GB 28009的要求。 

应建立库房温度记录保存制度，定期检查温湿度记录仪是否良好。温湿度记录至少保存叶菜类蔬

菜保质期后 6个月。 

冷库作业区应建立清洁卫生制度，规范记录相关信息。当瓜类茄果类蔬菜冷链物流关系到公共卫

生事件时，应加强对瓜类茄果类蔬菜转运存放区域、冷库机房及作业人员的清洁消毒频次，并做好记录。 

瓜类茄果类蔬菜应遵循先进先出原则，变质和过期瓜类茄果类蔬菜应及时清理销毁。 

9 冷链运输 

冷链运输流程 

瓜类茄果类蔬菜冷链运输流程图参见附录B。 

运输操作 

9.2.1 订单处理 

9.2.1.1 应通过信息系统、邮件、微信等可追溯的方式接收客户的订单需求，订单信息包括但不限于

瓜类茄果类蔬菜名称、数量、重量、送达时间、送达地点等。 

9.2.1.2 应对接收的订单信息进行确认及回复，确认订单信息是否正确，并制订运输计划。 

9.2.1.3 应按运输计划，根据瓜类茄果类蔬菜流量、流向、城市道路要求制定合理线路规划，安排运

输车辆并下达给相关人员。 

9.2.2 分拣 

9.2.2.1 应根据订单要求进行分货、集货、分堆、并堆作业，分拣好的瓜类茄果类蔬菜应存放在指定

区域，保持规定的温度；不符合运输要求或者瓜类茄果类蔬菜品质不达标的，应及时上报处理。 
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9.2.2.2 应根据需要对瓜类茄果类蔬菜进行打包、贴标等操作。包装应符合第 7 章的相关规定。标识

应符合 SB/T 10158的相关规定，并标注种植基地、收购加工企业名称、地址、基地备案号、注册登记

号、批次号、产品名称和生产日期等标识。 

9.2.2.3 分拣应在冷库或封闭的温控月台内进行。 

9.2.3 装载 

9.2.3.1 应具备符合装载和卸货作业条件的装卸搬运设备。 

9.2.3.2 应配有与瓜类茄果类蔬菜特点相适应的运输车辆，车辆应符合 GB 29753的相关要求，车厢外

部应设有可直接观察或监控运输途中厢体内温度的自动测温仪；在多种运输温度瓜类茄果类蔬菜共同

运输时，宜采用多温冷藏车进行运输，多温冷藏车应配备隔温板。 

9.2.3.3 装载前，应： 

—— 对运输车辆进行清洗消毒； 

—— 检查运输车辆及配置的各种机械设备、装置、设施及电子记录装置等是否处于良好技术状

态，冷藏车厢体的隔热壁是否正常，车门密封是否完好； 

—— 根据运输要求设置所需温度，对车厢进行预冷。 

9.2.3.4 装载时，应： 

—— 查验在库温湿度记录。当温度或瓜类茄果类蔬菜状态异常时，应不予装载； 

—— 遵循先后有序、轻拿轻放、大不压小、重不压轻、按单点货装车等原则，码放应整齐平

稳、均衡分布，不应倒置、偏重、超过规定的装载重量； 

—— 注意在瓜类茄果类蔬菜与厢壁周围留有缝隙，应用支架、栅栏或其他装置来防止瓜类茄果

类蔬菜移动，瓜类茄果类蔬菜与车门间距宜≥10
 
cm，与厢顶间距宜≥25

 
cm，不应超过制冷

机组出风口下沿，确保气流循环畅通； 

—— 注意冷藏温湿度接近的多种瓜类茄果类蔬菜可混装； 

—— 记录装载和卸货时间，随时监控和记录厢体内温度，未达到规定温度时，应及时处理。 

9.2.3.5 装载后，应： 

—— 及时关闭货厢，检查厢门密闭情况，确保厢内温度符合瓜类茄果类蔬菜运输温控要求； 

—— 核实蔬菜和运输车辆信息，办理交接手续，填写发货单据； 

—— 在监控下用一次性信息锁将车厢门锁好。除海关进行抽检外，途中不应开锁。 

9.2.4 在途 

9.2.4.1 应对车辆运行轨迹进行实时监测，保证行驶的安全性，减少起伏、震动和碰撞，有效控制在

途行驶时间，不应进行不必要的停顿或其他无关的运输作业。 

9.2.4.2 出现有货物散落、装备损坏、温度变化异常等情况时，应根据实际情况及时对瓜类茄果类蔬

菜采取相应的保温措施，必要时调换车辆，同时登记备案。 

9.2.4.3 当遇到因路况等原因无法准时送达时，应及时向有关部门汇报情况，与客户进行有效的沟通，

应采取有效的应急措施，保证服务质量。 

9.2.4.4 应保持全程均衡制冷，有温度异常报警设备，实时连续监控，确保厢内温湿度全程符合 SB/T 

10728附录 A中的要求，并有相应记录，保存至该批次瓜类茄果类蔬菜保质期后 6个月。 

9.2.4.5 应配合检验检疫机构进行监管和抽检，获取检验检疫机构签发的有关检验检疫证单。 

9.2.5 交接与卸货 

9.2.5.1 在瓜类茄果类蔬菜送达前，提前联系收货方，做好收货准备。 

9.2.5.2 交接时应与收货方当面确认品种、数量、产地、等级、质量、包装、交接地点和时间等信息；

查验厢体内环境温度是否符合温控要求，测量外包装箱表面温度或内包装表面温度，并记录，如表面温

度超出规定范围，还应测量其中心温度；查验全程温度记录：冷藏瓜类茄果类蔬菜车厢温度应符合 SB/T 

10728附录 A规定的温度要求，确认无误后由收货方签字确认。 

9.2.5.3 确认无误后应尽快卸货，开启车门时应关闭冷机，卸货时，轻搬轻放，不应摔掷、落地和倒

置。卸货过程中瓜类茄果类蔬菜温度变化应≤3
 
℃，若温度超过规定值，系统出现预警时，应尽快采取

措施保持在规定的温度限值内。 
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9.2.5.4 卸货完毕，应将签收后的送货回单、周转箱等及时交回，填写送货记录；及时清洁车厢并消

毒，清洗消毒剂应安全、卫生；当瓜类茄果类蔬菜冷链运输关系到公共卫生事件时，还应进行瓜类茄果

类蔬菜外包装及交接用相关用品用具的清洁和消毒。 

9.2.5.5 对未运输成功的瓜类茄果类蔬菜，应根据暂存温度要求及时采取相应措施。 

10 质量管理要求 

文件管理要求 

10.1.1 应建立但不限于以下文件： 

a) 产品标准； 

b) 产品分级标准； 

c) 岗位责任制； 

d) 突发事件应急预案； 

e) 人员培训制度； 

f) 卫生管理规定； 

g) 冷链运输操作规程； 

h) 瓜类茄果类蔬菜标识、瓜类茄果类蔬菜可追溯和召回制度； 

i) 不合格瓜类茄果类蔬菜处理程序； 

j) 瓜类茄果类蔬菜退货处理程序； 

k) 实验室管理制度，或委托社会实验室检测的合同或协议； 

l) 与瓜类茄果类蔬菜安全有关的检验设备的校验制度。 

10.1.2 文件保存期限应不少于瓜类茄果类蔬菜保质期满后 6个月；没有明确保质期的，保存期限应不

少于 2年。 

10.1.3 当瓜类茄果类蔬菜冷链物流关系到公共卫生事件时，应按照有关部门的要求执行。 

信息管理 

10.2.1 应建立与冷链运输作业相应的信息设备和网络运营、管理制度，并落实相关信息管理人员。 

10.2.2 应采用订单管理系统、运输管理系统、库存管理系统及数据库管理系统等信息技术，并建立相

应的作业规范。 

风险控制 

10.3.1 应建立安全管理体系，制定安全管理措施。 

10.3.2 应制定冷链运输应急预案，若出现突发公共卫生事件，应根据突发公共卫生事件有关规定执行。 

10.3.3 冷链运输服务的委托方与被委托方应签订合同（协议），明确责任、义务、权利、服务内容、

服务要求、服务质量、服务价格、赔偿办法、赔偿价格、赔偿依据、赔偿协议、安全注意事项等内容。 

10.3.4 宜采取存货保险、财产保险、运输保险等措施。 

11 产品追溯与召回 

应符合SN/T 4529.2的相关要求。
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附 录 A  

（资料性） 

供港澳瓜类茄果类蔬菜包装材料 

供港澳瓜类茄果类蔬菜主要包装容器和材料见表A.1，主要包装内支撑物和衬垫物见表A.2。 

表A.1 供港澳瓜类茄果类蔬菜主要包装容器和材料 

种类 材料 

塑料箱 高密度聚乙烯 

纸箱 瓦楞纸箱 

纸袋 具有一定强度的纸张 

纸盒 具有一定强度的纸张 

板条箱 木板条 

筐 竹子、荆条 

网袋 天然纤维或合成纤维 

塑料托盘与塑料膜组成的包装 聚乙烯 

泡沫塑料箱 聚苯乙烯 

表A.2 供港澳瓜类茄果类蔬菜主要包装内支撑物和衬垫物 

种类 作用 

牛皮纸 隔离蔬菜与冰瓶、缓冲挤压、保洁、减少失水 

纸托盘、塑料托盘、泡沫塑料盘 衬垫和分离蔬菜，减少碰撞 

瓦楞插板 分隔蔬菜、增大支撑强度 

泡沫塑料网或网套 衬垫、减少碰撞，缓冲震动 

塑料薄膜袋 控制水分和呼吸 

塑料薄膜 保护水果，控制水分 

冰瓶、冰袋 保持蔬菜运输温度 
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附 录 B  

（资料性） 

供港澳瓜类茄果类蔬菜冷链运输流程图 

供港澳瓜类茄果类蔬菜冷链运输流程图见图B.1。 

 

图 B.1  供港澳瓜类茄果类蔬菜冷链运输流程图 
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