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 前 言 

本文件参照GB/T 1.1—2020《标准化工作导则  第1部分：标准化文件的结构和起草规则》的规定

起草。 

请注意本文件的某些内容可能涉及专利。本文件的发布机构不承担识别专利的责任。 

本文件由横州市茉莉花产业服务中心提出和宣贯。 

本文件由广西标准化协会归口。 

本文件起草单位：横州市茉莉花产业服务中心、横州市农业农村局、横州市现代农业产业园管理中

心、横州市综合检验检测中心、广西壮族自治区农业科学院花卉研究所、横州市花茶协会。 

本文件主要起草人：梁枫、廖知启、王治、蒙柯宇、李章靖、甘洪铭、唐爽、马进森、蒙祖亨、陈

永晶、吴峰、覃培松、韦玉全、农丽丽、施海莉、钟丽华、禤品建、谭胜愉、梁冬明、蒙月玲、罗玉振、

陈道平、李春牛、李先民、孙明艳、曾艳华、钦洁、郑亦卿、黄绥淼、禤霖、雷蕾、冯文珍、雷大焰、

黄荣新、黄其祥、闭攀景。 
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横县茉莉花鲜花质量等级要求 

1 范围 

本文件规定了横县茉莉花鲜花质量等级的等级划分、质量要求、包装、运输、贮存和保质期的要求，

描述了相应的检验方法和检验规则。 

本文件适用于横县茉莉花鲜花的质量分级。 

2 规范性引用文件 

下列文件中的内容通过文中的规范性引用而构成本文件必不可少的条款。其中，注日期的引用文件，

仅该日期对应的版本适用于本文件；不注日期的引用文件，其最新版本（包括所有的修改单）适用于本

文件。 

GB 2762  食品安全国家标准  食品中污染物限量 

GB 2763  食品安全国家标准  食品中农药最大残留限量 

NY/T 1506  绿色食品  食用花卉 

DBS45/ 079  食品安全地方标准  茉莉花 

T/GXAS XXXX  横县茉莉花种植基地管理规范 

3 术语和定义 

本文件没有需要界定的术语和定义。 

4 等级划分 

4.1 种植基地等级 

4.1.1 种植基地分为以下三个等级： 

—— 特级（有机培育级）茉莉花种植基地； 

—— 优级（绿色培育级）茉莉花种植基地； 

—— 普通级（承诺达标合格级）茉莉花种植基地。 

4.1.2 用于等级评定的茉莉花鲜花，应相应来源于对应等级的种植基地。 

4.2 鲜花质量等级 

在同一种植基地等级内，依据鲜花的感官及气候性指标、理化指标，将鲜花质量分为一级、二级、

三级。 

4.3 综合等级 

种植基地等级与鲜花质量等级组合，形成9个综合等级，即特一级、特二级、特三级、优一级、优

二级、优三级、普一级、普二级、普三级。综合判定规则见附录A。 

5 质量要求 

5.1 基本要求 

用于质量评定的茉莉花鲜花应为发育成熟、采摘后即将开放但尚未吐香的熟蕾。种植过程管理应符

合T/GXAS XXXX的规定。外观应符合花朵新鲜、完整、均匀、含苞待放，花柄长度适中，无腐烂，无明

显病虫害，清洁，无外来异物的要求。 
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5.2 感官、气候及基地指标 

5.2.1 指标包括：感官评价指标、花朵重量评价指标、天气指标分级系数、气温指标分级系数和基地

等级系数。 

5.2.2 感官评价指标包括香气、色泽、饱满程度，分级赋分见表 1、表 2和表 3。 

表1 香气分级赋分 

赋分/S1 香气（开放吐香时） 

70 浓郁 

60 较浓郁 

50 尚浓郁 

 

表2 色泽分级赋分 

赋分/S2 色泽 

10 洁白 

8 白 

5 较白 

 

表3 饱满程度分级赋分 

赋分/S3 饱满程度 

10 十分饱满 

8 饱满 

5 较饱满 

 

5.2.3 花朵重量分级赋分见表 4。 

表4 花朵重量分级赋分 

赋分/F 

评价指标 

伏花 春花、秋花 

500
 
g花朵数量/（朵） 500

 
g花朵数量/（朵） 

10 ≤1500 ≤1600 

8 1500～1700 1600～1800 

5 ≥1700 ≥1800 

注： 春花为夏至之前产的茉莉花；伏花为夏至到处暑之间产的茉莉花；秋花为处暑之后产的茉莉花。 

 

5.2.4 天气指标分级系数见表 5。 

表5 天气指标分级系数 

天气情况 大雨 中雨 小雨 阵雨 
连续1

 
d～2

 
d

晴天 

连续3
 
d～4

 
d

晴天 

连续5
 
d～6

 
d

晴天 

连续7
 
d以

上晴天 

系数/a 0.6 0.7 0.8 0.9 1.0 1.1 1.2 1.3 

 

5.2.5 气温指标分级系数见表 6。 

表6 气温指标分级系数 

日平均气温 ≤25
 
℃ 26

 
℃～30

 
℃ 31

 
℃～36

 
℃ ＞36

 
℃ 

系数/b 0.9 1 1.1 0.9 
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5.2.6 基地等级系数见表 7。 

表7 基地等级系数 

基地等级 
特级（有机培育级）茉莉花

种植基地 

优级（绿色培育级）茉莉花

种植基地 

普通级（承诺达标合格级）茉莉

花种植基地 

系数/c 1.5 1.2 1.0 

 

5.3 理化指标 

应符合表8的规定。 

表8 理化指标 

项目 
分级指标 

一级 二级 三级 

青蕾含量/％ ＜3.0 3.0～6.0 6.0～8.0 

病虫蕾含量/％              ≤ 1.0 2.0 3.0 

杂色花和非花类物质含量/％  ≤ 0.2 0.4 0.6 

5.4 食品安全指标 

应符合DBS45/ 079、NY/T 1506、GB 2762、GB 2763的规定。 

6 检验方法 

6.1 感官、气候及基地指标 

6.1.1 感官评价指标：随机抽取 20
 
g～50

 
g 样品，置于清洁的白色托盘中，在自然光下观测其外观、

色泽、饱满程度，并在室温下，嗅其香气。根据 5.2.2 的感官评价指标确定感官评价指标赋分。 

6.1.2 花朵重量评价指标：称重 500
 
g 茉莉花鲜花，计算花朵数量。根据 5.2.3 的花朵数量确定花朵

重量评价指标得分。 

6.1.3 气候评价指标分级系数：根据采摘当天的天气情况，按 5.2.4 确定天气系数𝑎，按 5.2.5 确定气

温系数𝑏。 

6.1.4 基地等级系数：按 5.2.6 确定基地等级系数𝑐。 

6.1.5 按公式(1)计算茉莉花鲜花感官、气候及基地指标评价得分 𝑊： 
 𝑊 = (𝐹 + S1 + 𝑆2 + 𝑆3) × 𝑎 × 𝑏 × 𝑐 ··························································· (1) 

式中： 

𝑊——感官、气候及基地指标评价得分； 

𝐹——花朵重量分级赋分； 

S1——香气分级赋分； 

S2——色泽分级赋分； 

S3——饱满程度分级赋分； 

𝑎——天气指标分级系数； 

b——气温指标分级系数； 

c——基地等级系数。 

结果保留小数点后1位。 

6.2 理化指标 

6.2.1 青蕾含量 

称取混合均匀的茉莉鲜花试样100
 
g（准确至0.01

 
g），拣出青蕾称重（准确至0.01

 
g），按公式（2）

计算青蕾的含量A： 

 𝐴 =
𝑞

100
× 100%  ··········································································· (2) 
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式中： 

𝐴  ——青蕾含量，单位为百分比（％）； 
𝑞  ——青蕾质量，单位为克（g）； 

100——茉莉鲜花试样总质量，单位为克（g）。 

结果保留小数点后1位。 

6.2.2 病虫蕾含量 

称取混合均匀的茉莉鲜花试样100
 
g（准确至0.01

 
g），拣出病虫蕾称重p，按公式（3）计算病虫蕾

的含量B： 

 𝐵 =
𝑝

100
× 100%  ··········································································· (3) 

式中： 

𝐵——病虫蕾含量含量，单位为百分比（％）； 
𝑝——病虫蕾的质量，单位为克（g）； 

100——茉莉鲜花试样总质量，单位为克（g）。 

结果保留小数点后1位。 

6.2.3 杂色花和非花类物质含量 

称取混合均匀的茉莉鲜花试样100
 
g（准确至0.01

 
g），拣出杂色花和非花类物质称重n，按公式（4）

计算杂色花和非花类物质的含量C： 

 𝐶 =
𝑛

100
× 100% ············································································ (4) 

式中： 

C——杂色花和非花类物质含量，单位为百分比（％）； 
𝑛——杂色花和非花类物质质量，单位为克（g）； 

100——茉莉鲜花试样总质量，单位为克（g）。 

结果保留小数点后1位。 

6.2.4 食品安全指标 

按DBS45/ 079、NY/T 1506、GB 2762、GB 2763规定的方法测定。 

7 检验规则 

7.1 组批 

茉莉花鲜花以同一区域，同一天采摘为一批次。 

7.2 抽样 

从每批产品中随机抽样，抽样基数不少于10件或重量不少于5
 
kg，茉莉花从各个部位抽样，混合均

匀后缩分至样品量不少于1.5
 
kg，抽样数量应满足检验要求。 

7.3 判定规则 

7.3.1 感官、气候及基地指标 

按感官、气候及基地指标评价得分𝑊将茉莉花鲜花感官、气候及基地指标分为一级、二级、三级，

茉莉花鲜花感官、气候及基地指标等级划分见表9。达到相应的分数则判定为相应等级，未达到最低等

级对应最低分数的，视为不符合横县茉莉花鲜花感官、气候及基地指标等级要求。 
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表9 茉莉花鲜花感官、气候及基地指标等级划分 

等级 

感官、气候及基地指标评价得分/W 

特级（有机培育级）茉莉花

种植基地 

优级（绿色培育级）茉莉

花种植基地 

普通级（承诺达标合格级）茉莉花

种植基地 

一级 W≥150.0 W≥120.0 W≥90.0 

二级 130.0≤W＜150.0 100.0≤W＜120.0 70.0≤W＜90.0 

三级 120.0≤W＜130.0 90.0≤W＜100.0 60.0≤W＜70.0 

7.3.2 理化指标 

在满足5.1和5.4对应要求的基础上，按5.3要求，达到一级、二级、三级对应的全部指标要求，则

判定为相应等级。未达到相应级别对应的全部指标要求，则以最低级别指标判定为相应等级。 

7.3.3 综合判定 

7.3.3.1 按种植基地的实际评定等级（特级、优级、普通级）确定基地等级。 

7.3.3.2 按 7.3.1 和 7.3.2 分别获得鲜花感官、气候及基地指标等级和理化指标等级（一级、二级、

三级）。 

7.3.3.3 两者组合得综合等级（如特一级、优二级等）,详细对应关系见附录 A。当抽检样品的感官、

气候及基地指标、理化指标（青蕾、病虫蕾、杂色花和非花类物质）同时达到某一等级时，则判定所代

表的该批次产品为该等级。当有一项指标等级低于另一项指标等级时，则按较低单项指标所在等级定级。 

7.3.3.4 食品安全指标有一项不合格，则判定该批产品不合格。 

8 包装、运输、贮存和保质期 

按 DBS45/ 079 的规定执行。 
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附 录 A  

（资料性） 
综合判定等级 

综合判定等级见表A.1。 

表A.1 综合判定等级 

种植基地

等级 

鲜花质量

等级 

感官、气候及基

地指标评价得分

/W 

青蕾

含量

/％ 

病虫蕾含量/％ 

≤ 

杂色花和

非花类物

质/％ 

≤ 

综合

等级 

特级 

（有机培

育级） 

一级 W≥150.0 ＜3 1.0 0.2 特一级 

二级 130.0≤W＜150.0 3～6 2.0 0.4 特二级 

三级 120.0≤W＜130.0 6～8 3.0 0.6 特三级 

优级 

（绿色培

育级） 

一级 W≥120.0 ＜3 1.0 0.2 优一级 

二级 100.0≤W＜120.0 3～6 2.0 0.4 优二级 

三级 90.0≤W＜100.0 6～8 3.0 0.6 优三级 

普通级 

（承诺达

标合格

级） 

一级 W≥90.0 ＜3 1.0 0.2 普一级 

二级 70.0≤W＜90.0 3～6 2.0 0.4 普二级 

三级 60.0≤W＜70.0 6～8 3.0 0.6 普三级 
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